PAscAL BOUCHARD
CHABLIS - FRANCE BOUR GOGNE ALIGOTE “RESER VE SAINT-PIERRE ”

CLIMAT ET TERROIR

100% Aligoté
Sols argilo-calcaires

VINIFICATION ET ELEVAGE

Ce vin est enticrement vinifié en cuves inox thermorégulées.

BOURGOGNE ’élevage se poursuit pendant 8 mois en cuves.
ALIGOTE
RESERVE SAINT-PIERRE

PASCAL BOUCHARD

A LA DEGUSTATION
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