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« Apres des 2006 prometteurs (...) les 2007 sont remarquables de pureté , preuve que le travail a la vigne paie
rapidement. » Bettane & Desseauve 2010 (Entrée dans le guide cette année avec un classement de 1 BD)

CHABLIS 1R CRU Vau de Vey
2007

Gault Millau 2010 (France) : 17/20

Bettane & Desseauve 2010 (France): 15/20 « Floral, avec une note fumée. La bouche est pure, vive et citronnée.
Un jus fin et élegant, cristallin. »

International Wine Challenge 2009 (UK) : CHABLIS TROPHY WINNER

International Wine Challenge 2009 (UK) : Médaille d'Or (Gold) "Toasty, mealy, butterscotch nose. Taut minerals
and acid balance with layers of tart apple and some spice. Crisp, clean lemon and cream. Balanced acidity and a
persistent mineral finish. "

Concours des Vinalies 2009 (Union des Enologues de France) (France): Prix d’Excellence

Concours des Vins de Chablis  (France) Janvier 2009 : Médaille de Bronze (Bronz)

La Revue du Vin de France (France) spécial millésime 2007 : 17,5 a 15,5/20 "(...) coup de maitre avec ce jus
finement boisé, chic, a la texture pleine, mais toujours délicat en toucher de bouche. Une découverte prioritaire.”
Bourgogne Aujourd’hui  (France) spécial millésime 2007 : 15 a 20/20 "En conversion bio depuis 2007, R.
Bouchard a produit ce beau premier cru riche, long et minéral a la fois, d'une grande pureté dans sa richesse de
texture."

2006

Gault Millau 2009 (France): 16/20

Les Meilleurs Vins de France 2009 (Guide de la Revue du Vin de France): 15,5/20: “On apprécie (...) la réduction
du tendu Vau de Vey et sa longueur sur le citron et la verveine; un 2006 qui tiendra dans le temps.”

Concours des Grands Vins de France de Macon 2008  (France) : Médaille d’Or (Gold)

International Wine Challenge 2008 (UK) : Médaille d’Argent (Silver) “ Pale straw with an appley nose. Whistle
clean fruit, crisp and melony on the palate, with a lingering citrus, floral finish.”.

Bourgogne Aujourd’hui  (France): «(...) il signe des débuts prometteurs . » 3 grappes (Trés bon vin / 16+ a
18): « Nez charmeur et complexe d'ou se dégagent des ar6mes subtils de miel et des nuances grillées. La bouche
est ample et intense avec une grande impression de richesse. Un vin plaisir! »

Decanter Magazine (UK): % % % “Splash out white” wine of the month  : « Son of the famed Pascal Bouchard,
Romain upholds his father’s reputation with the delightful Chablis, produced under organic principles. Flinty and
citrus with soft floral notes on the nose, this is crisp, refreshing and accessible. Up to 4 years”

Rosemary George MW (UK): “beautifully integrated oak; it is there, but you hardly notice it(...) elegant and
powerful, again with lovely mineral fruit and freshness, and beautifully crafted”

Arne Ronald MW — Vinforum Magazine (Norway): % % % % : « Fresh, clean and correct Chablis style with hint of
apple, mineral, flowers and a hint of butter on the nose. Nice body with good acidity, good length and apple tones
on the finish. organically grown”.

Mondo (Deutschland): 88/100

Concours des Vinalies (Union des (Enologues de Franc  e) 2008: Prix des Vinalies

Harpers Magazine (UK): “Delightfully fresh and crisp, this Chablis made by Romain Bouchard has notes of stone
fruit on the nose, but citrus and grapefruit dominate. On the palate, the fruit is crisp and clean, with great poise”
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CHABLIS Le Grand Bois
2007

Gault Millau 2010 (France) : 16,5/20
Bettane & Desseauve 2010 (France) : 13,5/20 « Pur, droit, trés franc. Un jus citronné et vif, élégant et ciselé. »
Concours des Vins de Chablis  (France) Janvier 2009 : Médaille de Bronze (Bronz)

2006

Guide Hachette des Vins 2009 (France) : % « Il a de qui tenir , le fils de Joélle et Pascal Bouchard. A la téte de
son propre domaine depuis janvier 2006, Romain Bouchard n'a pas manqué son entrée en matiére (...) cuvée
puissante et harmonieuse élevée pendant 12 mois en cuve. Le nez s’ouvre sur des notes de fruits mdrs, tandis
gu'une matiere ample s’exprime en bouche. Un vin souple et séduidant, qui peut déja étre servi. »

Les Meilleurs Vins de France 2009 (Guide de la Revue du Vin de France): 15/20: “La maturité des raisins a été
intelligemment poussée a la frontiére de la surmaturité , sans masquer I'expression du terroir.”

Rosemary George MW (UK): "firm acidity, fresh mineral fruit and some good texture and body.”

Mondo (Deutschland): 86/100



